


et gechnte Giste

unsere Meniis mogen sich von denen anderer Restaurants unterscheiden.
Die meisten Gerichte sind Kreationen des Hauses, andere gehoren der internationalen
Kiiche an, und einige werden nach klassischen Rezepten zubereitet.

Eines jedoch haben alle Gerichte gemeinsam: sie werden nach IThrer Bestellung
frisch und nach den Mafistiben der modernen Kiiche zubereitet.
Qualitat kann man nicht unbedingt sehen, aber man kann sie schmecken.

Wenn Sie mit unseren Kochkiinsten zufrieden waren, sagen Sie es Ihren
Bekannten und Freunden, wenn es Grund zur Reklamation gibt, sagen Sie es uns.

Ob Taufe, Hochzeit, Kommunion, Konfirmation, Geburtstag oder Jubildum,
ein guter Grund zum Feiern findet sich immer. Genieflen Sie
als Gastgeber das gute Gefiihl, dass fiir Thre Géste bestens gesorgt ist.
Wir arrangieren Thr Fest nach Thren Wiinschen.
Auf Vorbestellung bereiten wir Ihnen auch gerne ein festliches Menii oder

ein kalt-warmes Buffet zu (auch aufler Haus).
Lassen Sie sich unverbindlich beraten.

Guten Appetit und einen angenehmen Aufenthalt

wiinscht IThnen Ihr Team vom El Paso

|
e %) Bundeskegelbahnen

\

Hohe Strafle 6 - 46499 Hamminkeln-Dingden
Tel: 028 52 /27 82

www.steakhaus-el-paso.de

Alle Preise in € inkl. Mehrwertsteuer und Bedienung.



ODerschenteen Sie ein paan schine Stundin!
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Laut aktuellem Stand miissen die in Anhang II der EU-Verordnung aufgelisteten Stoffe oder
Erzeugnisse, die Allergien oder Unvertriglichkeiten auslosen, deklariert werden.

Dabei handelt es sich um:

Allergene Kennzeichnung Allergene Kennzeichnung
1. Glutenhaltiges Getreide/ A 8.  Schalenfriichte (Niisse)/ H
erzeugnisse -erzeugnisse. U.a. Mandeln, Haselniisse,
U.a. Weizen, Hartweizen, ‘Walniisse, Pistazien, Cashewkerne
Roggen, Gerste, Hafer. ) 9. Sellerie/-erzeugnisse I
Vorkommen bspw. in Mehlspeisen, . ) .
N Bleichsellerie, Knollensellerie, Stauden-
Bier, Wurstwaren, Kuchen ... .
sellerie
2. Krebstlere/—grzeugnlsse A B 10. Senf/-erzeugnisse J
u.a. Krebse, Shrimps, Garnelen, Scampi,
N u.a. auch Senfsprossen, Senfpulver,
Hummer. Vorkommen bspw. in Senfkérner
Suppen, Soflen, Wiirzpasten
. . 11. Sesam/-erzeugnisse K
3. Eier/-erzeugnisse C i
g u.a. Sesamdl, Sesammehl, Sesamsamen
alle Eiersorten
. . 12.  Schwefeldioxid und Sulphite L
4. Fische/-erzeugnisse D . )
lle Fisch in Konzentrationen von mehr als
afle Hisc ha;‘tenh is. Kavi 10mg/kg oder 10 mg/1 Schwefeldioxid.
(ua. auch Anchovis, Kaviar) U.a. in Trockenobst, Tomatenpiiree, Wein
5. Erdniisse/-erzeugnisse E 13. Lupinen/-erzeugnisse M
alle Erdnusssorten . . .
u.a. Lupinenmehl, Lupinenproteine,
6. Soja/-erzeugnisse F Lupinenkonzentrat
alle Sorten Sojabohnen 14. Weichtiere/-erzeugnisse N
7. Milch/-erzeugnisse G u.a. Schnecken, Muscheln, Austern,

einschlieflich Laktose alle Milchprodukte

Tintenfische, Calamares



10
12

1&

14

1S

22
28
24
23

26
2

3

31

3%

3€

34

Kalte Cporspesen

Shrimp-Cocktail 2 mit Toast und Butter 10,90

Caprese Tomaten und Mozzarella 9,90

abgeschmeckt mit Balsamico, dazu Ciabatta-Brot

Mediterraner Antipasti-Teller 14,50

Serranoschinken und verschiedene eingelegte Gemuse

Carpaccio luftgetrocknetes Rinderfilet 15,50

hauchdiinn geschnitten, dazu Ciabatta-Brot

Fetakdse mit rohen Zwiebeln, Oliven und Ciabatta-Brot 9,90
Opon

Ungarische Gulaschsuppe 6,90

FranzOsische Zwiebelsuppe " (iberbacken 6,90

Rindfleischsuppe 6,50

,Mexikanisches Feuer* 6,90

eine besonders scharfe Gulaschgemisesuppe

Tomatencremesuppe 5,50

Mediterrane Fischsuppe 7,90

6 Weinbergschnecken 10,50

in Krauterbutter ® und Sauce nach Béarnaise-Art,
dazu Toast und Butter
Shrimps al Ajillo 13,90

in heiBem Knoblauch-Olivendl mit Krdutern der Provence,
dazu Ciabatta-Brot

Champignons mit Krabben 12,90
mit Sauce Hollandaise und Kédse' iiberbacken, dazu Toast

Champignonkdpfe (gebraten) 9,90
in einer Béarnaise-Knoblauchsauce, dazu Butterreis

Camembert (gebacken) 10,90

mit Preiselbeeren, dazu Toast und Butter



40

41

42

43

510
51
57
53

54

59

60
61
62
63

64

east-Geriokte

Toast ,Lukullus”

Rindersteak mit Spargel und Sauce Hollandaise-Art iiberzogen

Toast ,Continental”

Putenmedaillon mit Obst und Sauce Hollandaise-Art iberzogen

Hawaii-Toast
mit Ananas, Schinken "23 und Kése ' iiberbacken

Damen-Toast
Schweinefilet mit Champignons und Kédse ' iberbacken

LSaMe
Salatteller vom Buffet

Schopska-Salat mit Fetakase, dazu Ciabatta-Brot
Neptun-Salatteller mit Lachsstreifen, dazu Ciabatta-Brot

Putensalat ,Veronica“

verschiedene Sorten Salat mit gegrilltem Putenfleisch,
dazu Ciabatta-Brot

Tiroler Salatteller

frische Salate der Saison, mit gekochtem Schinken 23,
Kdse ' und Salatdressing ?, dazu Ciabatta-Brot

Spanischer Salatteller

verschiedene frische Salate der Saison, Thunfisch, Oliven,
Ei und Salatdressing ?, dazu Ciabatta-Brot

Reichhaltiger Gemuseteller mit Sauce Hollandaise
Bandnudeln nach Art des Hause mit Sahnesauce
Veganschnitzel Gemuseschnitzel mit Pommes frites
Wie‘n Schnitzel

veganes Schnitzel mit Pommes frites

Planted Chicken Curry
Pflanzliches Huhn auf Erbsenbasis, vegan, mit Reis

20,90

14,90

9,90

15,90

5,90
10,90
16,90
15,90

13,90

13,90

14,90
14,90
16,50
16,50

18,90



(Ogentinische Supetsteaks

Unsere saftigen und zarten Steaks, die wir flr Sie zubereiten, sind von
Black Angus Rindern, welche auf den Weiden Siidamerikas geziichtet werden.

Bitte sagen Sie uns, wie wir lhr Steak zubereiten diirfen:
English (rot), Medium (rosa), Well done (durch)

Wenn Sie keine besonderen Wiinsche duRern, wird Ihr Steak Medium (rosa) gegrillt.

Rumpsteak - kriftig im Geschmack, mit kleinem
Fettrand, der den feinen Eigengeschmack bewahrt.

Hiiftsteak - aus der Rinderkeule, fettfrei,
saftig gegrillt, herzhafter Eigengeschmack

Filetsteak - das Beste vom Besten, das zarteste
Stiick aus der Rinderlende, vollig fettfrei

Entrecote - zihlt zu den feinsten und
geschmackvollsten Stiicken, mit Fettauge
und Marmorierung

70  Hiftsteak ca. 200g 19,90

72 Hiftsteak ca. 300g 26,90
ohne Beilagen

80 Rumpsteak - ohne Fettrand ca. 2000 24,90

82  Rumpsteak - ohne Fettrand ca. 300g 32,90
ohne Beilagen >

83 Entrecote

84  Entrecote
ohne Beilagen

90 Filetsteak

ca. 250g 26,90
ca. 350g 34,90

ca. 200g 28,90

92  Filetsteak ca. 300g 37,90
ohne Beilagen

101 Putensteak ca. 200g 16,90
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Pfeffer-Hiftsteak mit Champignons und Kroketten 25,90

Pfeffer-Rumpsteak mit Pommes frites 28,90

Pfeffer-Filetsteak mit Pommes frites 32,90

Zwiebelrumpsteak mit Baked Potato 28,90

Filetsteak ,American“ 33,90

mit Ei, Champignons, Zwiebeln und Baked Potato

Steak & Fisch Rumpsteak, 4 Gambas, dazu Pommes frites 33,90

Filetsteak ,,Spezial® mit Krabben, Champignons 34,90

und Kése ' iiberbacken, dazu Kartoffelecken mit Sauerrahm

Rumpsteak ,El Paso” 28,90

mit Broccoli, Sauce Bearnaise-Art und Bratkartoffeln

Rumpsteak ,,Pfifferlinge® mit Pfifferlingen, 30,90

Speck '* und Zwiebeln, dazu Baked Potato

Steak-Teller verschiedene Steaks von Rind, Pute und Schwein, 25,90

mit mediterranem Gemise und Rdsti

(C Zu diesen Hauptgerichten gehért ein Salat vom Salatbuffet )
Baked Potato 4,90 130  Erbsen-Gemiise 3,90
in S”berfOlie gebaCkene Kart()ﬁ8| ’]3" Prlnzessbohnen 4 90
mit Sour Cream oder Krauterbutter ™ R ch e e i ake e :
Pommes frites 3,90 Sy .
Krokett 390 132 Broccoli 4,90
B:gtkear%]ffeln 5’50 mit Sauce Hollandaise-Art (iberzogen
mit Speck ** und Zwiebeln ’ 133 Blattspinat 4,90
Salzkartoffeln 3,90 134  Mediterranes Gemiise 5,90
ROsti 3,90 frisches gedinstetes Gemiise
Djuvec-Reis 3,90 135  Champignonkdpfe 5,50
Butterreis 3,90 136 Pfifferlinge 7,90
Kartoffelecken mit Sour Cream 4,50 137  gerdstete Zwiebeln 3,90
(Sma%
Sauce Beéarnaise-Art 3,90 145  Champignonsauce 3,90
Sauce Hollandaise-Art 3,90 146 Sour Cream 3,50
Pfeffersauce 3,90 147  Knoblauchsauce 3,90
Jagersauce 3,90 148  Ajvar 3,00
Zigeunersauce 3,90 149  Majo oder Ketchup 1,50
128  Hausgemachte Krauterbutter' 3,00
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Cevapcici-Fleischrollchen
mit Djuvec-Reis und Pommes frites

Raznjici (SpieR vom Schweinenacken)

mit Djuvec-Reis und Pommes frites

Halb und Halb

4 Cevapcici und 1 Raznjici mit Djuvec-Reis und Pommes frites
Hacksteak ,Spezial®

mit Fetakédse gefillt, dazu Djuvec-Reis und Pommes frites
Grillteller

gemischtes Fleisch, Djuvec-Reis und Pommes frites
Kalbsleber

gegrillte Kalbsleber mit Djuvec-Reis und Pommes frites

Lustiger Bosniak

Rumpsteak mit Schinken "> und Kése ' gefilllt,
dazu Djuvec-Reis und Pommes frites

Balkan-SpieR

mit Schweine- und Rindfleisch, Speck '* und Paprika,
am Spiel serviert, dazu Zigeunersauce, Djuvec-Reis und Pommes frites

Mixed Grill

Schweinefilet, Rumpsteak, Hiiftsteak und
gegrillter Speck ', dazu Baked Potato

Aroma-Rolle

Putenfleisch mit Kase ' und Paprika, ummantelt mit Speck ™ und
serviert mit einer Erdnusssauce, dazu Kartoffelecken mit Sauerrahm

El-Paso-Spiel

drei verschiedene Rindersteaks, mit Baked Potato,
gerdsteten Zwiebeln und Champignons

Vjesalica
Schweinefilet am Rost mit Djuvec-Reis und Pommes frites

Holzfallersteak ,El Paso“
(vom Schwein) mit Champignons, gertsteten Zwiebeln und Kroketten

Spareribs
mit zwei verschiedenen Saucen und Kartoffelecken

<< Zu diesen Hauptgerichten gehért ein Salat vom Salatbuffet

16,50
16,50
16,50
19,50
19,50
20,50

28,90

23,50

26,90

24,50

27,90

20,90
17,90

17,90
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Brasilia-Spiel
mit Rindfleisch und Schweinefilet,
dazu panierter Gouda-Kase ' und Rosti

Ungarisches Gulasch mit Bandnudeln

Mexico-Gulasch

pikant gewdirzt, mit Mais und mexikanischen Bohnen,
dazu Salzkartoffeln

Muckalica

geschnetzeltes Schweinefilet mit gediinsteten, frischen Tomaten,
Paprika und Zwiebeln, dazu Butterreis

Pfefferpfanne

vom Schwein und von der Pute, in einer pikanten Sauce aus
grinem Pfeffer, Paprika und Champignons, dazu Mini-Rosti

Jager-Schnitzel mit Pommes frites
Zigeuner-Schnitzel mit Pommes frites
Zwiebel-Schnitzel mit Pommes frites
Schweine-Schnitzel

2Wiener Art", paniert mit Pommes frites

Champignon-Schnitzel
mit Pommes frites

Cordon Bleu (vom Schwein)
mit saftigem Schinken "3 und Kase " gefiillt, dazu Pommes frites

Schweinelendchen ,Pepper*
in Pfeffersauce, dazu Bandnudeln

Pfanne ,Don Pedro®

3 Schweinemedaillons mit Spiegelei, dazu Champignons,
Erbsen und Méhren und Bratkartoffeln

Marco Polo-Teller

Rumpsteak, Schweinefilet und Putenmedaillon, mit
Pfeffersauce und Sauce Hollandaise-Art, dazu Rosti

23,90

19,50
19,50

20,90

20,90

17,50
17,50
17,50
15,90
17,50
19,90
20,90

21,90

24,90
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,Gourmand-Platte“

(fiir 2 Personen) verschiedene Fleischsorten,
Gemiise, Djuvec-Reis und Pommes frites

,El-Paso-Steakhaus-Platte”

(fiir 2 Personen) mit Kroketten, Pommes frites,
Djuvec-Reis und mediterranem Gemuse

Chateaubriand

Rinderfilet ca. 500g (fir 2 Personen)
mit Sauce Bearnaise-Art, erlesenen Gemisen, Butterreis,
Kroketten, Pommes frites und Friichte-SpieR

Fischplatte

(fiir 2 Personen) Lachs-, Rotbarsch-
und Seezungenfilet 2, Tintenfisch und Scampi,
dazu Broccoli, Salzkartoffeln und Fischrisotto

Lo

Lammriickensteak
ca. 300 g (ohne Beilage)

Lammspiel

in einer Champignon-Rahm-Knoblauchsauce
und Pommes frites

44,00

59,00

68,00

59,00

28,90

29,90

(( Zu diesen Hauptgerichten gehort ein Salat vom Salatbuffet

Y

gibt Ihnen Auskunft Giber die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten.

mit Farbstoff 8 mit Phosphat

Liebe Gaste, sollten Sie von Allergien betroffen sein,melden Sie sich bitte. Unsere separate Allergenkarte

13 Unsere Kréuterbutter enthalt etwas Margarine

mit Konservierungsstoff 9 enthalt eine Phenylalaninquelle 14 Nitritpokelsalz

mit Antioxidationsmittel 10 chininhaltig 20 Topf ist hei

mit Geschmacksverstérker 11 Steinobst kdnnte Reststeine enthalten 35 Speisen nur zum sofortigen Verzehr
koffeinhaltig 12 In Fischfilets kdnnten Reste von Sonstige Verbraucherhinweise sind beim Personal

mit StiBungsmittel Gréten enthalten sein einzusehen.
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Putengeschnetzeltes ,,Bombay*
in einer Curryrahm-Sauce mit Obst, dazu Butterreis und Kroketten

Putenmedaillon ,El Paso*

mit Champignons, Tomaten und Kase ' iiberbacken,
dazu Bratkartoffeln und Broccoli

Putenschnitzel
mit Champignons, Pommes frites und Gemiise

Putensteak ,Madagaskar*

mit griiner Pfeffer-Béarnaise-Sauce,
dazu Kroketten und frische Champignons

(?.V Aol

Rotbarschfilet '2  Pariser Art“

in Eihdlle gebraten, dazu Butterkartoffeln
und Sauce Hollandaise-Art

Zanderfilet 12
mit Blattspinat und Bandnudeln

Forelle ,Mullerin Art“
mit zerlassener Butter und Salzkartoffeln

Black Tiger Garnelen
gegrillt, dazu Toast und Risotto-Reis

Lachsfilet '? ,Mediterran®

in einer Champagner-Dillsahne-Sauce mit Shrimps,

dazu Spinat und Salzkartoffeln

Tintenfisch vom Grill

mit Knoblauch-Olivendl-Marinade, Blattspinat und Salzkartoffeln

Fischteller

verschiedene Sorten Fisch mit Broccoli und Salzkartoffeln,
dazu Knoblauch in Ol

Dorade vom Grill
mit Salzkartoffeln und Blattspinat

18,50

19,90

18,50

19,90

20,90

26,90

20,90

32,90

26,50

21,90

31,50

26,50

<< Zu diesen Hauptgerichten gehort ein Salat vom Salatbuffet

Y




(bis 14 Jahre)

230  Kinder-Cevapcici mit Pommes frites 9,90

232 Kinder-Schnitzel 10,90
Paniertes Putenschnitzel mit Pommes frites und Gemiise

234  Kinder-Champignon-Schnitzel mit Pommes frites 11,50

236  Kinder-Rindersteak mit Pommes frites 20,90

237 Chicken-Nuggets mit Pommes frites 9,90

v dew bleinen Cppelit
wid wsere (D adicien

240  Schweine-Medaillons ,Cardinale” 17,90
mit Champignonsauce und Bandnudeln

242  Champignon-Schnitzel 15,50
mit Pommes frites

243  Putengeschnetzeltes ,Ziricher Art“ 15,50
mit Butterreis

244  Rindersteak 22,90
mit Baked Potato

245  Medaillons ,,Pfirsich® 19,50

2 kleine Schweinemedaillons mit Sauce Hollandaise-Art,
Kroketten und Gemise

246 Bandnudeln mit Lachs 21,90
in einer Tomaten-Sahnesauce

Zu den Gerichten ,,Fiir den kleinen Appetit“ und zu den Gerichten
»Fiir unsere Senioren“ gehort ein Salat vom Salatbuffet.




Familie Hinié
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Familie Hini¢

Hohe Strale 6
46499 Hamminkeln-Dingden
Tel: 0 28 52 / 27 82

www.steakhaus-el-paso.de
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